


Erfahrung, Leidenschaft, Hingabe und Teamgeist sind
die Werte, die jeden Tag unsere Arbeit inspirieren.

Coldiine ist in einem der stirksten Industriegebiete Europas titig
und trigt taglich zur sozialen und wirtschaftlichen Entwicklung der
Region bei.

Sich fiir Coldline zu entscheiden bedeutet, sich Werten der Seriositat,
Modernitat und Bei der

wird der Schwerpunkt auf Qualitat, Energieeinsparung und
Umweltschutz gelegt. Zu diesem Zweck werden umweltfreundliche
Materialien, eine geringe Anzahl an Bauteilen und Verpackungen
verwendet, die sich gut recyceln lassen.

Die Effizienz in der Produktion hat héchste Prioritat. Aus diesem Grund
sind alle in

Die laufende Kontrolle der - in den

Phasen gewahrleistet Sicherheit iir die Qualitét des Endproduktes.
Aus diesem Grund bringt jeder Techniker rund 10% seiner Zeit dafir
auf, die Arbeit seines Vorgangers zu prilfen. Jedes einzelne Gerét wird
am Ende der Produktionskette nach einem strengen internen Protokoll
einer Abnahmepriifung unterzogen, welche die Qualitét zertifiziert.




Die neue Geritegeneration, die Funktionen
Schnellabkiihlung, Gérung, Konservierung und
Auftauung in einem Gerét vereint.

Funktionen zusammen. Ein finanzieller Vorteil, den man nicht auBer Acht
lassen sollte. Versuchen Sie sich ein Gerat vorzustellen, das tagsiber die
Rohstoffe, die Halbfertigprodukte und alle Ihre Speisen rasch abkihlt, tiefkihlt
oder auftaut und in der Nacht Ihre Croissants sanft zum Aufgehen bringt und
diese am nachsten Morgen zum Backen bereit sind.

VISION entsteht aus der Zusammenarbeit mit interational
renommierten Konditormeistern, aus der Verbindung zwischen bester
Tradition und modernster Technologie. Einzigartige Maschinen, die
unendlich einfach und unglaublich vielseitig in der Anwendung sind, mit
einer leistungsstarken, innovativen Software, die das einfach macht, was
frisher unklar und komplex war.
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Der multifunktionelle Schnellabkiihler VISION kiihlt,
gefriert, konserviert, bringt zum Géren und taut auf,
dank einer Technologie, die dynamisch die Temperatur,
Intensitat der Beliiftung und den Feuchtigkeitsgrad
steuert.

Der z3hlt heute zu einem Instrument in
Konditorbetrieben. Herksmmliche Modelle werden allerdings nur tagstiber
verwendet, wéhrend sie in der Nacht ungeniltzt bleiben. Mit VISION nutzen
Sie das Gerét 24 Stunden lang, wodurch sich die Investition innerhalb kirzester
Zeit amortisiert. Sie kilhlen und tiefgefrieren tagsiiber, wahrend Sie in den
Nachstunden lhre Teige auftauen oder vorsichtig aufgehen lassen. So wird Ihre
Arbeit einfacher und die Personalkosten geringer.

Mit VISION werden die Rohstoffe, Halbfertigprodukte und lhre Kreationen
rasch, effizient und prazise abgekihlt, weil fir jede Funktion ein eigens
entwickelter Zyklus vorgesehen ist. Sie sparen Zeit, verbrauchen

weniger Energie und bald werden sie die finanziellen und qualitativen
Vorziige bemerken.

III I !

VISION kennt alle Faktoren, die das qualitative
Ergebnis bei der Garung beeinflussen. Misst die
Temperatur, regelt Beliiftung und Feuchtigkeitsgrad,
um das ideale Mikroklima zu erhalten.

VISION ist ein wahrer Experte der Garung. Mit ihm kann jeder Teig dann zum
Gehen gebracht werden, wenn es erforderlich ist, auch in den Nachtstunden,
ohne dass lhre Anwesenheit erforderlich wére. Der Feuchtigkeitsgrad, der fiir
eine optimale Garung von grundlegender Bedeutung ist,ist immer von Ihnen
wahlbar. Der Ulraschallbefeuchter setzt den Dampf rasch und zuverléssig frei,
Oberflichenrisse werden dadurch vermieden.

Fiir jedles Produkt kinnen Sie das passende Programm whlen und tber
die fr kung Sie erhalten eine
Spitzenqualitit zur gewiinschten Uhrzeit, die Sie dann gema Ihren
gewohnten Standards zubereiten kénnen.

VISION hebt den technologischen Standard
der Aufbewahrungsschrénke fiir Backereien,
Konditoreien, Schokolade und Eis und erreicht
bislang unvorstellbare Qualitétsniveaus.

Der Aufbewahrungsschrank C80 st mit einem doppelten Kompressor und
einem unabhangigen doppelten Kiihlkres ausgestattet. Die Bedirfnisse
sindern sich je nach Jahreszeit und Art der Produktion. Die moderne
Funktionsweise der beiden Kompressoren bietet eine hohe Leistung, wenn
eine rasche, intensive Kihlung erforderlich ist, wahrend in der Nacht oder bei
teilweiser Beschickung nur ein Kompressor fiir niedrigen Verbrauch und eine
sanfte Kilhlung sorgt.

Die Funktionsweise wird abgewechselt, um weniger Verschleif eines jeden
Kompressors und eine l3ngere Dauer der mechanischen Teile zu erhalten.
Die Kontrolle der Feuchtigkeit gewshrleistet eine optimale Konservierung fir
Konditoreien und fiir die Herstellung von Schokolade und Eis.




Haben Sie daran gedacht, wie teuer es kdme, wenn Sie
ein Gerét fiir jede Anforderung kaufen miissten? Vision
erfiillt mehrere Aufgaben: Schnellabkiihlung, Garung,
Konservierung, Kristallisation von Schokoladen, Auftauen.

Warum sollte man nicht tagsiiber Briochen und Croissants abkihlen und in
der Nacht gehen lassen? Die Technologie von Vision nutzt die verschiedenen
Geritefunktionen rund um die Uhr, eine Innovation, mit der sich die Investition
rasch ammortisiert, man Raum spart und die Anschaffung weiterer Gerste
nicht notwendig ist

Jede moderne Ttigkeit erfordert eine aufmerksame Kontrolle von Kosten
und Ertrigen, um einen entsprechenden Profit zu erwirtschaften. In diesem

spielen die Gerite eine Rolle. Die
neue Geriteserie VISION wurde geplant, um Zeiten, Raum und Ressourcen
mit dem hachsten Qualitétsanspruch beim Schnellabkihlen, Géren und
Konservieren zu optimieren.

UNKTION
| < Schnellabkihlung  + Garunterbrechung
+ Tiefkihlung + Schokolade
+ Konservierung + Auftauung
FUNKTION
 Garunterbrechung  ® Schokolade
« Konsenvierung « Auftauung
LAE

FUNKTION
* Konservierung “Es

« Schokolade « Auftauung




VISION regelt laufend Temperatur, Feuchtigkeitsgrad und
Intensitat der Beliiftung, um die perfekte Qualitét der
Produkte aufrechtzuerhalten und die bewusst ausgewahlten
Rohstoffe schonend zu behandeln.

Die Konditortétigkeit ist nicht nur Wissenschaft, sondern auch Kunst, erfordert
Przision in der Dosierung und gewissenhafte Bearbeitungsmethoden.

Bei Verwendung der Multifunktionsgerate VISION kénnen Sie dieselbe
wissenschafiliche Przision auch in den Phasen der Schnellabkihlung, Garung und
Konservierung erzielen

Das Know-how bildet die Basis fiir jede Weiterentwicklung. Aus diesem Grund
erkennt Vision in jedem Augenblick den Feuchtigkeitsgrad, Temperatur,

Intensitét der Beliftung und regelt dies laufend, um die perfekte Produktqualitat
aufrechtzuerhalten und die von Ihnen sorgfsltig ausgewhiten Rohstoffe schonend
2ubehandeln

Esist von grundlegender Bedeutung rasch
abzukihlen und so das Austrocknen des
Produktes zu vermeiden. Vision kontrolliert

die Temperatur mit Sonden an strategischen
Punkien, um eine perfekte laufende
Uberwachung der Daten, sowohlin der
Abkihlphase als auch wahrend des Erwérmens,
2usichen.

Nicht mehr hohe, mittlere oder niedrige
Feuchtigkeft, sondern exakt der
Feuchtigkeitsgrad, den Sie bestimmen: von
40% bis 95%. Der Ultraschallbefeuchter, eine
innovative Technik mit sehr geringem Wasser-
und Energieverbrauch, erzeugt den Dampf,
der in der Gérungsphase erforderlich ist. In der
Phase der Kristallisation und der Konservierung
der Schokolade entfeuchtet das System die
Luft und garantiert so den erforderlichen
Mindestgrad an Feuchtigkeit

Der Luftstrom ist von 30% bis 100%
modulierbar. Das System kontrolliert laufend die
Intensitat der Beliftung und verandert sie auch
nur um 1%, sollte dies zur Aufrechterhaltung
einer gleichformigen Luftzirkulation notwendig
sein.




Komplizierte Bedienfelder mit dutzenden Tasten
und Schaltern gehéren der Vergangenheit an.
VISION verfiigt nur iiber eine Touch Screen Display
und eine einzige On/Off Taste.

Eine hohe Kilhlleistung und eine auBergewshnliche Software sind das
Ergebnis der dreijahrigen Forschungsarbeit von Coldline, zu dem eine
einfache Anwendung kommt, die ihresgleichen sucht. Das elegante, robuste
Aussehen, das leistungsstarke Kilhlsystem sowie die Touc!
auf der Tiir verwandeln die Gerate von VISION in einzigartige Instrumente,
die sich besonders angenehm handhaben lassen.




Viele Geréte kommunizieren mit dem Anwender

liber eine komplizierte Sprache mit verschliisselten
Meldungen, wobei selbst der einfachste Handgriff die
Nerven strapazieren kann. Aber wie bei jeder Arbeit
ist auch hier Zeit Geld. Ein Gerat muss fiir jedermann
intuitiv, klar und einfach bedienbar sein.

Die Arbeit mit VISION ist kinderleicht. Man mu: lenfeld
einschalten und den Anweisungen auf der grafi reen
Schnitistelle folgen. Keine Taster nstige
Komplikationen, sondern nur eine owie eine einzige
On/O Vision begleitet Sie Schritt fiir Schritt bei der zu treffenden
Auswahl und erklzrt lhnen jede einzelne Funktion

nur das Be
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Der GroBteil der Profigerate erfiillt eine einzige
Funktion, die nach prézisen Prozessen ablauft, auf der
Anwendung keinen Einfluss hat. Mit VISION kénnen Sie
Temperatur, Beliiftungsintensitat und Feuchtigkeit je
nach Jahreszeit, Beschickung und Produktion einstellen.
Dies ist ein neues Konzept, ein Gert, das in lhrem
Dienst steht und alles macht, was Sie brauchen und wie
Sie es wollen.

VISION filhrt sorgfaltig jede Aufgabe aus, die ihm anvertraut wird und wahlt
fiir Sie die besten Bedingungen (Temperatur, Beliiftung und Feuchtigkeit)
aus, l3sst Ihnen aber auch die Mglichkeit offen, jederzeit in Echtzeit die
Funktionsparameter zu veréndern. Sie haben dabei immer das letzte Wort

Sie kénnen die Beliiftung, Feuchtigkeit und die Zeit wahrend des
Gérungszyklus variieren. Sie kbnnen das Programm anzeigen, die Daten
verander und die neuen Parameter mit einem Touch speichern

Sie kénnen den Set-Point variieren und jenen einstellen, der fir die Art
der Konservierung am besten geeignet ist. Sie kénnen im Bedarfsfall den
Feuchtigkeitsgrad verandern, um eine sanfte Kalte zu bekommen und die
Gefah, dass das Produkt austrocknet, abwenden.
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Wenn Sie einen Zyklus der Schnellabkiihlung oder des
Frostens in der Nacht durchgefiihrt haben, kénnen
Sie am folgenden Morgen das Ergebnis direkt auf der
Konservierungsseite anzeigen.

Sie kénnen preisgiinstige Mengen oder
Portionen tieffrieren, ein Etikett mit
dem Datum und Namen des Produktes
ausdrucken und anbringen, damit

Sie immer einen Uberblick tiber das
Gefiiergut haben

Im HACCP Menii finden Sie alle
gespeicherten Daten, die in
Tagesdateien untertellt sind. Sie
kénnen Sie anzeigen, auf USB
herunterladen oder sie durch
Auswahl des einzelnen Zyklus, des
einzelnen Tages oder der ganzen
Datenbank ausdrucken.

Sie kénnen kostenlos von der Seite die
Release der Software herunterladen
und Ihr Gerat mit der letzten Version
aktualisieren. Sie kénnen auBerdem die
neuen Rezepte zur Schnellabkiihlung
oder spezifische Garunterbrechungen
je nach Produktart, die jederzeit
personalisierbar sind, herunterladen
Sie kénnen die Anfragen fiir spezielle
Rezepte ibermitteln, die von unseren
Konditormeistern umgesetzt werden.
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VISION SCHNELLABKOHLER

SCHNELLABKUHLER
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AUFBEWAHRUNGSSCHRANKE




Die exklusive Technologie von Coldline fiir
einen wirtschaftlichen, prompten Service.

Dank der in die Forschung investierten Energien ist Coldline
in puncto Technologie und Innovation branchenfiihrend. Jeder
Schrank mit dem Symbol FSS ist mit einem vom Gehause

ihlsy Diese.
garantiert die Flexibilitat und die Servicefreundlichkeit.

Sie konnen die Lebensdauer eines  Wartung und Service sind
Gerittes verlangern, indem Sie ein einfach, schnell und erfordern
neues Kiihisystem anstelle des. kein Fachpersonal.

alten einbauen.







Null Kompromisse in puncto Qualitat,
unsere Leidenschaft: die Kalte!

Busin




